
primi
First Courses

Bucatini all’amatriciana
con carne d’oca__€ 13
Bucatini Amatriciana style with goose meat

spaghetti alla carbonara
con carne d’oca__€ 13
Spaghetti Carbonara style with goose meat

mezze maniche alla Gricia
con carne d’oca__€ 13
Mezze maniche Gricia style with goose meat

spaghetti aglio & olio,
bottarga e peperoncino__€ 14
Spaghetti Garlic & Oil,
mullet roe and chili pepper

spaghetti con alici
e pomodorini secchi__€ 14
Spaghetti with anchovies
and dried cherry tomatoes

paccheri al ragù bianco
di agnello__€ 14
Paccheri pasta with white lamb ragu

lasagne alla Bolognese__€ 14
Lasagna Bolognese

risotto ai funghi e tartufo__€ 14
Mushrooms and truffle Risotto

zuppa del giorno__€ 14
Soup of the day

tonnarelli carciofi e bottarga__€ 14
Tonnarelli with artichokes and mullet roe

ravioli alla spigola
con suGhetto alla pescatora__€ 16
Seabass ravioli with seafood sauce

raviolone patate e tartufo saltato
con pomodorini e basilico__€ 16
Big ravioli filled with potatoes and truffle
in cherry tomatoes and basil sauce

agnolotti al ragù__€ 14
Agnolotti with Bolognese sauce

Gnocchi al sugo di stracotto__€ 14
Gnocchi with beef stew

cous cous
cous cous alla Berbera__€ 18
con carnE, cEci  E  vErdurE

Berber couscous
With beef meat, chickpeas and vegetables

cous cous craimi__€ 18
con cErnia al suGo p iccantE

Hraimi couscous
With amberjach fish cooked in spicy sauce

cous cous Bamia__€ 18
con carnE E  vErdurE mEdioriEntali

Bamia couscous
With meat and Middle East vegetables

cous cous vegetariano__€ 16
insalata calda di  vErdurE spEz iatE

Veggie couscous
Hot salad of spicy vegetables

costolette
d’agnello
alla scottadito__€ 26
Lamb chops served hot from the grill

costolette d’agnello fritte__€ 24
Fried lamb chops

Galletto marinato al lime e senape__€ 22
Mustard and lime marinated chicken

spiedo di parghite
con riso e patatine__€ 18
Parghite skewers with rice and chips

hamburger
Burgers

hamburger__€ 16

veggie Burger__€ 16

pastrami suGhetto__€ 16
SuGhetto Pastrami

contorni
e insalate
Side Dishes and Salads
spinaci ripassati, pinoli e uvetta__€ 7
Sautéed spinach with pine nuts and raisins

cicoria ripassata con bottarga__€ 10
Sautéed chicory with mullet roe scales

patatine__€ 6
French fries

patate al forno__€ 6
Roast potatoes

insalata israeliana__€ 9
Israeli salad

lattuga romana, cetrioli,
carote, avocado e noci__€ 9
Roman lettuce, cucumbers, carrots,
avocado and walnuts

dolci
Desserts
tiramisù al caffè della casa__€ 7
Homemade Tiramisù

torta del nonno__€ 7
Grandpa’s cake

mousse al pistacchio o al cioccolato__€ 7
Pistachio or chocolate mousse

visciolata__€ 7
Sour cherry tart

crostata suGhetto__€ 7
Homemade tart

Baklawa__€ 6
pasta phillo, p istacchi , mandorlE, miElE
Puff pastry, almonds, raisins, honey

kunafa__€ 6
pasta phillo, p istacchi , mandorlE, miElE
Phillo pastry, pistachio nuts, almonds, honey

Basbousa__€ 6
torta d i  sEmolino, mandorlE, sc iroppo alla rosa
Semolina cake with almonds and rose syrup

antipasti
Appetizers

carciofo alla Giudia__€ 5,50
Jewish style artichoke

carciofo alla romana__€ 5,50
Roman style artichoke

tortino di aliciotti e indivia__€ 7
Anchovies and endive pie

concia di zucchine__€ 7
Fried zucchini

soufflé di carciofi con porro croccante
e fonduta di tartufo__€ 8
Artichoke soufflé with crispy leek
and truffle fondue

caponatatina con uvetta, pinoli
e carne stagionata croccante__€ 8
Vegetable Caponata with raisins, pine nuts
and cruncy sliced meat

carpaccio di manzo
con crudité di carciofi__€ 16
Beef Carpaccio with artichoke crudité

crudité di carciofi e rughetta__€ 6
Artichoke crudité and rocket

carne secca con concia__€ 12
Dried salted meat with Concia

tagliere di salumi d’oca__€ 18
Goose cold cuts

tagliere di salumi kosher__€ 16
Mixed Kosher cold cuts

antipasto suGhetto per 2__€ 28
Appetizer SuGhetto for 2 persons

verdure in pastella__€ 7
Battered vegetables

filetto di baccalà in pastella__€ 9
Fried cod fillet

fiori di zucca ripieni di baccalà__€ 6
Courgette flowers stuffed with cod

Gran fritto suGhetto per 2__€ 16
Mixed fried SuGhetto for 2

carpaccio di salmone__€ 8
Salmon Carpaccio

alette di pollo laccate al miele
con suGhetto harissa__€ 8
Honey-lacquered chicken wings
with spicy Harissa sauce

falafel__€ 6
Falafels

sigarim 2pz__€ 6
Sigarim 2pcs

misto salse__€ 8
Mixed dips

hummus__€ 6
Hummus dip

hummus con carne__€ 8
Hummus with ground beef

malawach
con salsa di pomodori piccante__€ 7
Malawach withspicy tomato dip

Bestil__€ 6
Bestil

tabulé__€ 6
Tabule salad

misto mediorientale per 2__€ 16
Mixed Southern for 2

B Y     B A G H E T T O
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secondi
Main Courses
abbacchio e patate al forno__€ 26
Baked lamb and potatoes

petto di vitella alla fornara__€ 26
Oven roasted veal breast

ossobuco alla romana__€ 22
Roman-style Ossobuco

polpette di nonna Esther__€ 16
Grandma Esther’s meatballs

coratella coi carciofi__€ 22
Lamb offal with artichokes

animelle di vitello con carciofi__€ 22
Veal sweetbreads with artichokes

tartare di manzo scomposta
con crema di carciofi
e uovo in camicia__€ 24
Beef tartare decomposed
with artichoke cream and poached egg

schnitzel di pollo con patatine__€ 18
Chicken schnitzel and french fries

Goulash con patate__€ 19
Goulash with potatoes

salmone su letto di spinacini__€ 22
Salmon on a bed of baby spinach

filetto di spigola in crosta di patate__€ 25
Sea bass fillet in potato crust

Baccalà suGhetto__€ 19
Cod SuGhetto style

merguez con salsa tahina
e chips di patete__€ 18
Spicy sausage with Tahini dip and potato chips

shawarma di pollo
con riso bianco e patatine__€ 18
Chicken shawarma with white rice and chips

spiedini di kebab, tahina e tabulé__€ 18
Kebab skewers, Tahini dip and Tabule salad

griglia
Grilled

Grigliata suGhetto per 2__€ 52
BaGhetto’s mix of grilled meat for 2 persons

Entrecôte di manzo__€ 28
Beef entrecôte

Entrecôte ai 4 pepi__€ 28
Entrecôte in 4 peppers sauce

tagliata ai carciofi__€ 28
Sliced steak with artichokes

tagliata rucola e pachino__€ 28
Sliced steak with rocket
and cherry tomatoes
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il romano / The Roman__€ 15
concia d i  zucchinE, carciofo alla G iudia ,
un drink a scElta
Fried zucchini, Jewish style arthicoke,
a drink of your choice

il mediorientale / The Middle Eastern__€ 15
falafEl E  hummus, insalata taBulé,
un drink a scElta
Falafels and Hummus, Tabule salad,
a drink of your choice

Ti aspettiamo per un aperitivo sfizioso. Anzi due:
We are waiting for you for a delicious aperitif. Indeed two:

E sE t i  fErmi  anchE a cEna, oppurE vuoi  cEnarE da BaGhEtto o da BaGhEtto milky, spEndEndo minimo 25 Euro a pErsona, l’apEriGhEtto tE l’offriamo noi**
and if  you also stop for dinnEr, or want to d inE at BaGhEtto or BaGhEtto milky, spEndinG a min imum of 25 Euros pEr pErson, wE will  offEr you thE apEriGhEtto**

L’AP
ERI
GHE
TTO!


